
S O U P E  À  Lʼ O I G N O N  G R AT I N É E  18 
Bouillon de boeuf maison, croûtons, gruyère fondu

S A L A D E  D E  G É S I E R S  C O N F I T S
Mâche, noix, vinaigrette au vinaigre de Xérès 21
 
P O I R E A U X  V I N A I G R E T T E ,  Œ U F  M I M O S A  22
Poireaux tièdes, vinaigrette à la moutarde de Dijon, oeuf dur râpé, ciboulette
 
O S  À  M O E L L E  R Ô T I  24
Fleur de sel, pain de campagne grillé, salade de persil 

TA R TA R E  D E  B O E U F  À  L A  F R A N Ç A I S E  28
Coupe au couteau, câpres, moutarde de Meaux, échalotes, jaune dʼoeuf

F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  M I - C U I T
Compotée dʼoignons rouges au porto, pain brioché grillé 32

E S C A R G O T S  D E  B O U R G O G N E  ( 6 / 1 2 )
Beurre à lʼail et au persil 19 / 28 

entrées

M A G R E T  D E  C A N A R D  42
sauce cerises noires, purée de céleri-rave,
carottes glacées 

J A R R E T  D ʼA G N E A U  C O N F I T  44
Jus au romarin, légumes racines rôtis

B O E U F  B O U R G U I G N O N  38
Lardons, carottes, oignons, pommes vapeur 

C O Q  A U  V I N  36
Poulet fermier, champignons, purée maison 

B O U I L L A B A I S S E  52
M A R S E I L L A I S E  
Poissons de roche, crevettes, croûtons à la rouille 

VIANDES

S O L E  M E U N I È R E  54
Beurre citronné aux câpres, pommes vapeur 

F I L E T  D E  B A R  R Ô T I  46
Beurre blanc au citron, épinards, riz pilaf

S A U M O N  P O Ê L É  44
sauce à lʼoseille Pommes vapeur, julienne de 
légumes 

M O U L E S  À  L A
C R È M E  V I N  B L A N C  32
ail, frites maison 

Poissons



Choisissez votre pièce de viande, votre sauce maison et votre accompagnement.

Les Grands Steaks Nos pièces de boeuf sont vieillies 28 jours 
et grillées sur charbon de bois.

C R È M E  B R Û L É E  —  Vanille de Madagascar 14

M O E L L E U X  A U  C H O C O L AT  —  Glace vanille 14

TA R T E  TAT I N  — Crème fraîche 13

Î L E  F L O T TA N T E  —  Crème anglaise, éclats de praline 13

S O U F F L É  A U  G R A N D  M A R N I E R  —  Préparé à la minute, crème anglaise 18

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  A F F I N É S  —  Brie, Comté, Roquefort, pain de campagne 18

C O N T R E - F I L E T  A N G U S  1 0 o z  45

F I L E T  M I G N O N  A A A  6 o z  50

R I B E Y E  1 4 o z  ( A V E C  O S )  62 

B A V E T T E  D E  B O E U F  M A R I N É E  42
Échalotes confites 

Sauces maison
Incluses avec les steaks — Supplément à 
lʼunité : +4 $

P O I V R E  N O I R  C O N C A S S É
Crème, fond de veau, grains de poivre flambés au 
cognac

B O R D E L A I S E
Réduction de vin rouge, échalotes françaises, os à 
moelle

B É A R N A I S E
Classique au jaune dʼoeuf, estragon frais et 
vinaigre de vin blanc

B E U R R E  M A Î T R E  D ʼ H Ô T E L
(café de Paris)

dessert

F R I T E S  M A I S O N  C O U P E  R U S T I Q U E
double cuisson, sel de mer

G R AT I N  D A U P H I N O I S  (+3 $)
Tranches fines de pommes de terre, crème, ail, 
gratiné au comté

P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E
A U  B E U R R E  
Lisse et riche, montée au beurre doux

H A R I C O T S  V E R T S
P E R S I L L É S  C R O Q U A N T S
sautés au beurre et à lʼail

L É G U M E S  R Ô T I S  A U  T H Y M  (+2 $) 
Légumes de saison caramélisés, thym frais

S A L A D E  V E R T E  M E S C L U N
vinaigrette maison à lʼéchalote

Accompagnements
Inclus avec les steaks — Suppléments pour 
choix premium indiqués


