< ENTREES

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE
Bouillon de boeuf maison, croGtons, gruyere fondu

SALADE DE GESIERS CONFITS
Mache, noix, vinaigrette au vinaigre de Xéres

POIREAUX VINAIGRETTE, GEUF MIMOSA
Poireaux tiedes, vinaigrette a la moutarde de Dijon, oeuf dur répé, ciboulette

OS A MOELLE ROTI
Fleur de sel, pain de campagne grillé, salade de persil

TARTARE DE BOEUF A LA FRANCAISE
Coupe au couteau, capres, moutarde de Meaux, échalotes, jaune d'oeuf

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT
Compotée d'oignons rouges au porto, pain brioché grillé

ESCARGOTS DE BOURGOGNE (6/12)
Beurre a l'ail et au persil

¢ VIANDES KX POISSONS

MAGRET DE CANARD 42 SOLE MEUNIERE

sauce cerises noires, purée de céleri-rave, Beurre citronné aux capres, pommes vapeur
carottes glacées .
FILET DE BAR ROTI

JARRET D'AGNEAU CONFIT 44 Beurre blanc au citron, épinards, riz pilaf

Jus au romarin, légumes racines rotis .
SAUMON POELE

BOEUF BOURGUIGNON 38 sauce a l'oseille Pommes vapeur, julienne de
Lardons, carottes, oignons, pommes vapeur legumes

COQ AU VIN 36 MOULES A LA

Poulet fermier, champignons, purée maison CREME VIN BLANC

ail, frites maison
BOUILLABAISSE 52
MARSEILLAISE

Poissons de roche, crevettes, cro(itons a la rouille
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CONTRE-FILET ANGUS 100z
FILET MIGNON AAA 60z
RIBEYE 140z (AVEC 0S)

BAVETTE DE BOEUF MARINEE
Echalotes confites

LES GRANDS STEAKS

Choisissez votre picce de viande, votre sauce maison et votre accompagnement.

Nos pieces de boeuf sont vieillies 28 jours
et grillées sur charbon de bois.
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¢ SAUCES MAISON

Incluses avec les steaks — Supplément a
l'unité : +4 $

POIVRE NOIR CONCASSE
Créme, fond de veau, grains de poivre flambés au
cognac

BORDELAISE
Réduction de vin rouge, échalotes frangaises, 0s a
moelle

BEARNAISE
Classique au jaune d'oeuf, estragon frais et
vinaigre de vin blanc

BEURRE MAITRE D'HOTEL
(café de Paris)

¢ DESSERT

CREME BRULEE — Vanille de Madagascar

MOELLEUX AU CHOCOLAT — Glace vanille

TARTE TATIN — Creme fraiche

VW ACCOMPAGNEMENTS

Inclus avec les steaks — Suppléments pour
choix premium indiqués

FRITES MAISON COUPE RUSTIQUE
double cuisson, sel de mer

GRATIN DAUPHINOIS (+3 %)
Tranches fines de pommes de terre, creme, ail,
gratiné au comté

PUREE DE POMMES DE TERRE
AU BEURRE
Lisse et riche, montée au beurre doux

HARICOTS VERTS
PERSILLES CROQUANTS
sautés au beurre et a l'ail

LEGUMES ROTIS AU THYM (+2$)
Légumes de saison caramélisés, thym frais

SALADE VERTE MESCLUN
vinaigrette maison a I'échalote

ILE FLOTTANTE — Créme anglaise, éclats de praline
SOUFFLE AU GRAND MARNIER — Préparé a la minute, creme anglaise
ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES — Brie, Comté, Roquefort, pain de campagne
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